Nos Apéritifs

Nos Classiques

« a la fleur d'oranger »
(champagne)

(vin blanc)

(10 ans d'ége)

(voir prix carte)

6€
o€
9¢
9¢
9¢
11€

10€

6€
6€
6€
8¢
o€
6€
6€
7€
8¢
7€
o€
6€
7€
6€
7€
6€
8¢
6€
6€
6€
8¢
11€

Les aperitifs artisanaux
de Pierre Thys

(angélique, gingembre, péche) 7€
(au citron vert et gingembre) 7€

(amandes, cerises et prunes) 7€

Nos Champagnes

VERRE 9€ BOUTEILLE 50€

(brut) 60€

(rosé brut) 70€

(brut classique) 75€
(brut premier) 95€

(spécial cuvée brut) 95€

« Le Champagne
c'est le seul vin qui laisse la
femme belle aprés boire. »

Notre Coarte

Entrées
froides et tiedes

10€
(salade, tomates, pois chiches, olives,...)

14€
(boulettes de boeuf, salade, olives, sésame,...)

14€
(pilons de poulet, salade, amandes, concombres,...)

13€
(feta, salade, tomates, raisins secs, olives,...)

16€
(scampis, salade, pois chiches, tomates, amandes,...)

Entreé

14€

17€

17€
(sauce tomate et chermoula)

(tomates, chermoula) 16€

12€
(haché de beeuf aux épices douces du Maroc)

12€
(menthe, amandes et miel)

12€

15€

(amandes, miel, raisins, fleur d'oranger)

Brick : La feuille de brick, empruntée & la cuisine tunisienne
traditionnelle, est une crépe de pdte légére, fine et croustil-
lante.

Sivous étes allergiques ou intolérants a
certaines denrées, merci de nous le signaler.

Grillades

(cuisse rétie) 16€
(3 piéces) 17€
23€
(+/-350gr)  23€
24€
24€
19€
(boulettes de boeuf)
29€
(2 merguez, céte d'agneau et brochette de boeuf)
32€
(Irish Angus Beef, +/- 400 gr)
35¢€
(limousin, +/- 900 gr)
20€
4€
Suppléments
de viandes
(1 piece) 3€
(1 cuisse rotie) 4€
12€
(au choix 1 piéce)
(1 piece) 4€

(1 piece, mijotée dans le bouillon)12€

NB : En fonction des saisons, quelques
ingrédients peuvent changer.

Notre Coarte

Couscous

12€
(Semoule fine et bouillon aux 7 légumes - roulée main)
17€
(3 pieces)
16€
(cuisse rotie)
2l€
(mijoté dans le bouillon)
23€
(4 pieces)
23€
(+/-350gr)
24€
19€
(boulettes de boeuf)
24€
32€
(irish Angus +/- 400 gr)
35€
(Limousin +/- 900 gr)
ee€
(poulet, céte d'agneau et merguez)
29¢€
(poulet, jarret, céte d'agneau, merguez)
29€
(2 merguez, cote d'agneau, brochette de boeuf)
20€
Supplé t
de viandes
(1 piece) 3€
(1 cuisse rotie) 4€
12€
(au choix 1 piece)
(1 PIECE) oo 4€

(1 piece, mijotée dans le bouillon)12€

Sivous étes allergiques ou intolérants a
certaines denrées, merci de nous le signaler.

Tagines

19€
(olives, citrons confits)

20€

2l€

2l€

19€
(boulettes de beeuf)

19€

23€
(poisson de saison)

20€
En plat (sauce tomate, chermoula et légumes)

19€
En plat (sauce tomate, chermoula et légumes)

17€

18€

Tagine : le tagine est un ragoGt de viande ou de poisson
auquel se mélent les saveurs des légumes et des épices. C'est
gréce a son haut couvercle conique que la vapeur monte et
descend pour une cuisson d |'étouffée, ce qui confere au plat
toute sa magie et sa saveur.

« Il y a quelque chose de
magique dans la préparation
d’une simplicité merveilleuse. »

Y

NB : En fonction des saisons, quelques
ingrédients peuvent changer.



Nos Bolissons Nos Menus '
Tleurs Doranger
33¢

Gins Rhums ) 3
9¢€ Martinique 9€ Entrees

(BEL) agrumes et épices o
Philippines 11€
10€
(Ecosse) épicé et floral Martinique 10€ )
(feta, salade, tomates, concombres, olives,...)
8€ République Dominicaine 11€
(UK) épice
o Bié
(FR) senteurs fleuries, touche de cannelle 1ere S
9€
(BEL) 11 plantes, racines et fruits 3¢
8¢ 4€ P lats
(UK) agrumes doux 7€ m
11€ 7€ (cuisse rotie)
(BEL) épices douces Maroc )
BE (boulettes de beeuf)
T'onics o c
€ (3 pieces) m
3,5€ BE (poulet, céte d'agneau et merguez) )
(Pink pepper, Hibiscus)
7€ (
Whisk o
y (boulettes de beeuf) 0
~
6¢ Softs .
(Ecosse) Desser S m
8€ 3€
(blended, Ecosse) malté, fruité
g€
9€
(single malt, Ecosse) fruité et floral 3€
9€ 3€
(single mallt, Irlande) malte 3€ (3 picces)
8€
(Blended, Japon) malté, céréale (orange ou ananas) 3€
8€ (reguloroupeoch) 3€ ® 6 06 06 0 0 O ® 6 06 0 0 0 O
(single malt, Ecosse) fruité (tonic, agrumes) 3€
9¢ 1 1
(single malt, Ecosse) fruité Eaux
9€
(single mallt, Ecosse) florall 2’5€
8€
(blended, USA) fruité, boisé 7€
9€ Y /)
estovrant M
Tous nos suppléments viandes et sauces sont Pas de changement
disponibles avec nos menus : Voir GRILLADES e possibledanslemenu e
ceteees —— WWW.fleursdoranger.be ceecenes ceteees —— WWW.fleursdoranger.be ceceees




